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LUTATEN:
190  Mehl - 123g Puderzucker - 1/2 Bio-Zitrone - 1 - 130q kalte Buter

Litronensthale reiben, Butter in Hleine Sticke schneiden, €1 aufsthlagen

Aus Mehl, Puderzucker und Zitronenschale einen Kleinen Berg bauen. Die Spitze oben eindellen und
das £ hinein-glbbern. Die Butter aberall auf dem Berg verteilen und alles mit den Handen zu einem
Telq knefen. Den Teig jetzt cine Stunde im Hahlschrank schlummern lassen,

Teig 3-f mm dick ausrollen. Buchstaben ausstechen oder ausschneiden und auf einem Blech im Back- 0.
ofen bei 180" C backen, bis sie goldgeld sind. Das dauert so ungefahr 10 Minuten
Bitte lasst Dir von einem Erwachsenen helfen - der Ofen wird so heil3,

dass man sich ganz Ieicht die flossen verbrennen kann
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